
Menu Dégustation



‘‘ Great Food and Great Company
are the two life’s simplest yet great pleasures’’

From Fes with Love ...



600 Dhs
TAXE  10 %

Menu Dégustation 

Festival de Salades Marocaines

Pastilla aux Fruits de Mer

Et 

Pastilla Traditionelle aux Pigeonneaux et Amandes 

Tagine au choix de Viande 

Et

Tagine au choix de Poulet 

Fruits de Saison

Et 

Pastilla Traditionelle Jawhara au Lait  

Moroccan Salads Festival 

Seafood Pastilla

And 

Pastilla Traditionelle aux Pigeonneaux et Amandes 

Meat Tagine of  your choice 

And

Chicken Tagine of  your choice 

Seasonal Fruits 

And 

Traditional Jawhara Milk & Almonds Pastilla  



Festival de Salades Marocaines

Pastilla aux Fruits de Mer

Et 

Pastilla Traditionelle aux Pigeonneaux et Amandes 

Le Fameux Méchoui 
Epaule d’agneau au four traditionel au feu de bois

( Durée de cuisson 4 heures )

Fruits de Saison

Et 

Pastilla Traditionelle Jawhara au Lait

Moroccan Salads Festival 

Seafood Pastilla

And 

Traditional Pigeon and Almond Pastilla 

Lamb Should slowly cooked in a traditional wood-fired
( Cooking time 4 hours )

Seasonal Fruits 

And 

Traditional Jawhara Milk & Almonds Pastilla

Menu Dégustation 
Special Méchoui 

700 Dhs
TAXE  10 %



PALAISDEFES

STAY CONNECTED


